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SCHEDA TECNICA

Emissione Febbraio 2011

GELLOSA DI FRUTTA - MIRTILLO

COD. INT. VSMI9100580 VASSO0IO: 12 PZ

PRODOTTO: gelatina di mirtillo — senza conservanti — senza zuccheri aggiunti.

QUALITA MATERIA PRIMA: succo concentrato di frutta e pectina di frutta.

INGREDIENTI: succo concentrato di mela 75%, polpa concentrata di mirtillo 24%, succo concentrato di
limone 1%, addensante: pectina estratta da frutta (E440ii), aromi.

CODICE EAN CONFEZIONE: 8007049600019

CONFEZIONI:
Vassoio di cartone contenente 12 pezzi da 100 g

QUANTITA:
270 vassoi per bancale (15 strati da 18 vassoi)

BANCALI: tipo Epal a rendere

VALOR. Z%‘;‘;'g'x‘l‘mim VALORI MICROBIOLOGICI
Valore energetico 135 kcal ; 564 kJ Prova Valore
Proteine g 0,46 Conta totale UFC/g <1000
Carboidrati g 33,07 Muffe UFC/g <100
di cui zuccheri g 18,85 Lieviti UFC/g <100
Grassi g 0,07
di cui saturi g 0,06
Fibra alimentare g 0,35
Sodio g 0,00

Allergeni: assenti

CONSERVAZIONE: QUINDICI MESI - Confezioni integre a temperatura ambiente
La data di scadenza sul retro del vasetto corrisponde al lotto di produzione

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE : Conservare al riparo dalla luce e dalle fonti di calore.
Dopo I'apertura il prodotto si conserva in frigorifero per alcuni giorni.




